
Wildspezialitäten-Wochen  
Suppen:  
Tagessuppe                             4.80 
Kartoffelcremesuppe mit Croutons                           5.30 

Kürbis-Cremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen              5.90 

vom Reh:  
Rehrücken-Medaillons mit Champignons in Wildrahmsauce               34.80  
dazu Spätzle, bunter Salatteller und Preiselbeeren          kleine Portion 27.90 

Reh-Braten in Wildrahmsauce dazu Spätzle,                23.80 
Rosenkohl und Preiselbeeren                          kleine Portion 19.-- 

Rehragout mit Spätzle dazu bunter Salatteller und Preiselbeeren                  20.50 
                             kleine Portion 16.40 

 vom Wildhasen: 
Wildhasen-Rückenfilets mit Champignons in Wildrahmsauce         24.80 
dazu Kartoffel-Kroketten, bunter Salatteller und Preiselbeeren     kleine Portion 19.80 

Wildhasenkeule in Wildrahmsauce dazu Semmelknödel ,           21.80 
Blaukraut und Preiselbeeren 

 vom Hirsch: 
Hirschrücken-Medaillons in Heidelbeer-Sauce dazu              28.90   
Kartoffeln-Kroketten und bunter Salatteller               kleine Portion 23.20 

Hirschbraten in Wildrahmsauce dazu Semmelknödel,              21.-- 
Blaukraut und Preiselbeeren                   kleine Portion 16.80 

 vom Wildschwein: 
Wildschwein-Schnitzel mit Champignons in Wildrahmsauce           20.50 
dazu Spätzle, bunter Salatteller und Preiselbeeren               kleine Portion 16.40 

Wildschwein-Rückensteaks in Portwein-Cranberry-Sauce dazu              21.-- 
Mohn-Schupfnudeln und bunter Salatteller              kleine Portion 16.80 
         --------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
Wilderer-Teller; Medaillons vom Hirsch, Reh und Wildschwein          28.50  
in Wildrahmsauce dazu Kartoffel-Kroketten, 
Blaukraut und Preiselbeeren  

Wildgeschnetzeltes mit Champignons in Wildrahmsauce             20.50 
dazu Spätzle, bunter Salatteller und Preiselbeeren                             kleine Portion 16.40 

 



 
vom Schwein:                      
Schweinefilet-Medaillons mit Champignons in Rahmsauce           24.80  
dazu  Kartoffel-Kroketten und bunter Salatteller             kleine Portion 19.80 

Paniertes Schweineschnitzel dazu Pommes Frites,               19.80 
Preiselbeeren und bunter Salatteller                          kleine Portion 15.90 

Schweine-Geschnetzeltes „Walliser Art“ in Rahmsauce mit Käsewürfel dazu    21.80 
Kartoffel-Rösti und bunter Salatteller 

vom Rind:   
Pfeffer-Rumpsteak „Madagaskar“ in grüner Pfeffersauce                                28.50 
dazu Kartoffel-Kroketten und bunter Salatteller 

Hausgemachte Kartoffel-Rösti  
Kartoffelrösti mit Käse überbacken dazu bunter Salatteller           14.80 

Kartoffelrösti „Gärtnerin Art“ mit Gemüse und Käse überbacken         15.50 

Kartoffelrösti mit Tomaten und Käse überbacken dazu bunter Salatteller      16.-- 

Kartoffelrösti mit Speck und Käse überbacken dazu Spiegelei (4)          16.80 
und bunter Salatteller 

--------------------------------------------------------------------------------------------- 

 
Maultaschen mit Ei umbacken dazu bunter Salatteller             13.80 
                              kleine Portion 11.-- 

Spätzle mit Sauce                           4.60 
Pommes Frites mit Ketchup oder Mayonnaise (9)                4.60 
 

Vesper ab 17 Uhr 30 
Wurstsalat „nach Art des Hauses“ garniert mit vers. Salaten dazu Brot (3,4)     13.80 

Schweizer Wurstsalat mit Brot (3,4)                       9.50 

Wurstsalat mit Brot (3,4)                           9.20 
 


